
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



Liste mit Allergenen kann vorgelegt werden, Stand 11-2022, alle Preise in €, incl. Bedienung und MwSt. 

*mit Milch zubereitet /1 mit Farbstoff 

 

 

 

…ein Ort zum Wohlfühlen und Genießen!!!! 

Ob zum Frühstück, Mittagessen oder Kaffeetrinken, 

 wir freuen uns riesig, dass Sie bei uns sind. 

Wir möchten, dass es Ihnen bei uns gut geht. Deshalb wird 

bei uns jedes Gericht, jeder Kuchen, jedes Getränk so 

zubereitet, wie für den besten Freund, 

 den man zu Hause bewirtet.  

Wir freuen uns schon jetzt auf Ihr Wiederkommen!! 

 

Birgit Weiglein und das Team vom Landcafe zur Sonne 

 
 

PREMIUM KAFFEE | FRÜHSTÜCKSANGEBOT | 

REICHHALTIGE UND HAUSGEMACHTE KUCHENAUSWAHL 

(AUCH ZUM MITNEHMEN) | SPEISENANGEBOT MIT 

AUSGESUCHTEN KÖSTLICHKEITEN | WEIN VOM 

REGIONALEN WINZER 
 

Mittwoch bis Samstag von 10:00 – 17:00 Uhr 

saisonal bis 18: 00 Uhr 

 

 

 

 

Fabrikstraße 10 | 69245 Bammental | T: +49 6223 9543136 

info@landcafe-zur-sonne.de | www.landcafe-zur-sonne.de 

  

mailto:info@landcafe-zur-sonne.de
http://www.landcafe-zur-sonne.de/
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Kaffeekarte 
„Premium Kaffee“ 

CAFE DA LAGOA IST EINE EXKLUSIVE FARM KAFFEE-

RARITÄT VOLLER LEIDENSCHAFT. DIREKT AUS DEM 

HERZEN BRASILIENS. 
 

Tasse Kaffee      3,50 

Milchkaffee*      3.50 

Cappuccino*      3.50 

Espresso      2.50 

Espresso doppelt     3.90 

Espresso Macchiato*     3.50 

Latte Macchiato *     4.50 

Großer Kaffee      4.50 

Großer Milchkaffee*     4.50 

Großer Cappuccino*     4.50 

Chociato, Espresso mit heißem Kakao *   4.80 

Sie erhalten alle Kaffeespezialitäten auch koffeinfrei. 

Alternative Milchsorten gerne mit einem Aufpreis von 0.40 

 

  

Kaffeespezialitäten 
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Tee und Schokoladenkarte 
„Pure Tea“ vom Teehaus Althaus Bremen, 

Reiner Bio-tee in Premiumqualität 

 Sie erhalten unsere Teeauswahl als Glasportion im Beutel oder als 

offenen Tee, im Kännchen serviert. 

      Glas / Kännchen 

Aman Darjeeling, schwarzer Tee  3.50 / 5.50 

James Earl Grey, schwarzer Tee   3.50 / 5.50 

Hayato Sencha, Grüner Tee   3.50 / 5.50 

Jinjin Mango, aromatisierter Grüner Tee  3.50 / 5.50 

Namira Pfefferminze, Kräutertee  3.50 / 5.50 

Claire Verveine, Kräutertee   3.50 / 5.50 

 Bongani Rooibos Vanille, aromatisiert  3.50 / 5.50 

Chai-Tee im Glas serviert   3,50 

Lindenblüten-Tee im Glas serviert  3,50 

Matcha-Tee im Glas serviert   4.50 

 

Matcha-Latte*     4.90 

Chai-Latte*     4.90 
 

„Schokolade“ 

Heißer Kakao *     4,50 

Heißer Kakao mit Sahne *   4.90  

Tee und Schokolade 
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Alkoholfreie Getränke 
 

„Mineralwasser“ 

Teinacher Gourmet   0,25 l  0,75 l 

Mineralwasser, medium, still   3.20  6.50 

 

„Genuss-Limonaden“ 

Teinacher    0,33 l 

Johannisbeer-Holunder    3.90 

Mango-Maracuja    3.90 

Rhabarber-Mirabelle   3.90 

Naturzitrone    3.90 

Special 

Löwenzahnschorle von Stuggi 0,33 5,20 

Quittenschorle von Stuggi 0,33  5,20 

 

 „Erfrischungsgetränke“ 0,2 l  0,5 l 

Apfelsaft, Orangensaft, Johannisbeersaft 

Maracujasaft, Rhababersaft  3.10  5.20 

Saftschorle     2.80  4.80 

Coca-Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite 3.20 

Alkoholfreie Getränke 

  Alkoholfreie Getränke 
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Wein-Schorle-Spritz-Karte 

Weiß Weine:     0,20 l  0,75 l 

Weißburgunder, Weißwein trocken  6.50  23.50 

Chardonnay, Weißwein trocken   6.50  23.50 

Grauburgunder, Weißwein trocken  6.50  23.50 

Riesling, trocken    5.50 

Rose Wein: 

Rose trocken     6.50  23.50 

Rot Wein: 

Spätburgunder     6.50 

Weinschorle:     0,2 l  0,5 l 

Weißweinschorle     3.90  7,90 

Roseschorle     3.90  7,90 

 

Secco vom regionalen Winzer   0,1 l  0,75 l 
Ein fruchtig leichter, spritziger Perlwein  4,20  25.00 
 
        0,2 l 

Seccoschorle, mit frischer Minze auf Eis   5.50 

Aperol-Spritz, mit Secco, Soda, Aperol   6.50 

Rosato-Spritz, Secco, Soda, Rosato    6.50 

  

Wein-Schorle-Spritz 
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Bier und Schnapskarte 

„Bier“    0,33 l  0,5 l 
 

Welde Pils    3.90 

Welde Natur Radler   3.90 

Welde alkoholfreies Pils   3.90 

Paulaner Hefeweizen     4.80 

Sportlerweizen alkoholfrei    4.80 

 

Schnaps vom Winzer Ludwig 

Williams, Mirabelle    2 cl 3.50 

Magenbalsam, 
ein Bitterlikör nach Opas Hausrezept  2 cl 3.50 
 

  

Bier und Schnaps 
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Piccolo-Pasto                                                   15,90 
Vollkornbrot, Tomaten, Avocado, 2 Spiegeleier, Ruccula, Pesto 

     

„Sonnen-Solo“ 8.50 

Zwei Mini-Croissants, serviert mit Marmelade, 

Butter und einem feinen Obstsalat 

„Frühstück Korona“ 17,90 

Luftgetrockneter Landschinken und Edelsalami, Parmesan mit Oliven 

garniert, Ölsardinen, Strauchtomaten mit Kräutern 

und dazu einen Brötchenkorb 

„Sonnen-Frühstück“ 14.90  

Brötchen und Minicroissant, Marmelade, Butter, 

Schinken und Käseauswahl, Joghurt mit Müsli und Obstsalat 

„Veggie-Frühstück“(auch vegan möglich) 14.90 

Brötchen, Baguette und Minicroissant, Marmelade, Butter, 

verschiedene vegetarische Aufstriche, Joghurt mit Müsli, Obstsalat 

„Gourmet-Frühstück“ 19.50 

Brötchen, Baguette, Minicroissant, Marmelade, Nutella, Butter, Lachs&Dipp, 

Mozzarella& Tomaten, Käse&Schinken, frischem Obstsalat, Rührei, einem 

Glas Secco oder Orangensaft. 

„Sweety“ 11,50 

3 Pan-Cakes mit Schokoladen & Caramelsauce & kleinem Obstsalat 

Frühstück-Extras und Änderungen gerne gegen Aufpreis 
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„Sonnige Extras zum Frühstück“ 

Rühr,- oder Spiegel von zwei Eiern / mit Speck 4,20 /5.80 

Butter / Marmelade / Nutella je 1.20 

Portion Schinken oder Käse 3.90 

Brötchenkorb: 4 kleine Brötchen, Baguette und 1 Croissant 6,40 

Brötchen 1,00 

Mini-Croissant 1.40 

Obstsalat 5,20 

Gekochtes Landei 1.90 

Portion Lachs mit Dip 6.50 

Portion Tomate-Mozzarella 4.50 

Joghurt mit Müsli 4.50 

Vegetarischer/veganer Aufstrich     2,50  

Frühstück von 10:00 – 12:00 
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Speisekarte 
12:00 - 14:00 

 
 „Kartoffelsuppe a la Creme“ 8,50 

aufgeschlagenes Kartoffelsüppchen  

mit Mettwürstchen oder mit Lachstreifen 

„Panini a la Caprese“ 11.50 

mit frischem Basilikum, Tomaten, Mozzarella und Olivenöl 

„Panini a la Salmone“ 11.50 

mit Zitronenöl zart geräuchertem Lachs und Mozzarella 

„Alpen Panini“ 11.50 

klassisch mit Tiroler Schinken und einem Bergkäse 

„kleiner Salat als Beilage“ 7.50 

Marktfrische Blattsalate mit  

unserem hausgemachten Gourmet-Dressing 

„Gemüsequiche“            7,50 

Mit kleinem Salatbouquet 

 

Beachten Sie auch unsere Angebote auf den Tafeln!! 

Speisen 


